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FIN DE APRENDIZAJE O FORMACION

Formar Maestros en Direccién de Negocios Gastron6-
micos y Turisticos para la planeacion estratégica, organi-
zacional, manejo de los recursos humanos y los materia-
les en el sector gastronémico y turistico a nivel empresarial
0 en la organizacion de eventos como; convenciones,
ferias y otros, atendiendo a los requerimientos especificos
del area.

REQUISITOS DE INGRESO

— Acta de Nacimiento (Actualizada)

(Original y 3 copias)

— Certificado de ultimo grado de estudios

(Original y 3 copias)

— Titulo Profesional Licenciatura (3 copias)

— Cédula Profesional (3 copias)

— CURP (Actualizada) (3 copias)

— 3 Fotografias Tamafio Infantil (Blanco y Negro o Color)



Plan de Estudios

MODULO |

- Marco Legal de Negocios

Gastrondmicos y Turisticos
- Habilidades Directivas
- Sanidad e Higiene de Negocios
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MODULO Il

- Seguridad e Instalaciones de Nego-

cios Gastronémicos y Turisticos.

- Confrol de Recursos Financieros y
Humanos

- Operacién de Establecimientos
Gastronémicos y Turisticos

Al in;cr.ibi;se.q I.c RAa.equ, 1ambié.n éur.sa la:
- Especialidad en Organizacion Y Logistica de Eventos
- Especialidad en Gestidn de Empresas de Alimentos y Bebidas

MODULO Il

- Mercadotecnia de Negocios
Gastrondémicos y Turisticos

- Gestion de la Calidad

- Creacion de Negocios Gastrondmicos
y Turisticos

MODULO IV

- Relaciones PUblicas
- Costos y Presupuestos
- Diseno y Distribucién de Espacios

MADULO V

- Diseno y Desarrollo de Menu
- Compras e Insumos
- Organizacion y Logistica de Eventos

MODULO V

- Cadena de Produccién de
Eventos.

- Desarrollo y Evaluacion de Eventos.
- Seminario Infegrador de Negocios
para la Organizacion de Eventos.



PERFIL DE INGRESO

—Conocimeinto del entorno gastrondmico y turistico.

—Capacidad del andlisis de las necesidades del mercado gastrondémico y
turistico.

—Conociemto de los fundamentos de ciencias econdmicas y administrativas.
—Habilidad para la planificacion financiera.

PERFIL DE EGRESO

—ldentificar oportunidades para emprender nuevos negocios y/o desarrollar nuevos

SERVICIOS GENERALES:

— Plataforma Académica

— Biblioteca

— Area Deportiva

—Aulas Climatizadas
—Aulas Multimedia

— Laboratorios de Coémputo
— Sala de usos multiples

productos y servicios.
—Desarrollar con eficiencia estrategias de medios, mercadotecnia y relaciones publicas — Audiovisual
centradas en los negocios gastronémicos y turisticos. — Auditorio
—Administrar establecimientos gastronémicos vy turisticos con un enfoque de alta
calidad, excelencia y competitividad.
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